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Seminar Hyieneschulung:

In Zusammenarbeit mit unserem Lieferanten 
Ernst GmbH & Co. KG 
bieten wir Ihnen folgende Möglichkeiten:

Die Hygieneschulung findet am 18.06.2023 um 9:30 Uhr und 14:00 Uhr statt, 
Sie sind herzlich eingeladen. Dauer der Veranstaltung: 1 Stunde. 
Dieser Service ist für Sie kostenlos. 

Hygieneschulungen nach DIN / LMHV und InfSchutzG 
- Einführung in die Personalhygiene.
- Grundkenntnisse der Lebensmittelhygiene und des Lebensmittelrechts.
- Arbeitsschutz beim Umgang mit Reinigungsmitteln.
- Das neue Infektionsschutzgesetz - Was hat sich geändert?
- Optimierung der Reinigungsabläufe. 
- Nachweis mittels Zertifikat und Teilnehmerliste.

Anmelden zu den Seminaren können Sie sich ganz einfach per Telefon 
unter der 05651-92140, Fax 921420 oder per Mail: info@cassel-fleischtechnik.de

Wir benötigen folgende Angaben:
Name und Adresse Ihres Betriebes, sowie Telefon und Mailadresse
Anzahl und Namen der teilnehmenden Personen

Seminar Hela:
In Zusammenarbeit mit unserem Lieferanten
Hela Gewürzwerk Hermann Laue GmbH bieten 
wir Ihnen folgende Möglichkeiten:

Das Hela Seminar findet am 18.06.2023 um 11:00 Uhr und 
13:00 Uhr statt, Sie sind herzlich eingeladen.
Dauer der Veranstaltung: 1 Stunde. Dieser Service ist für Sie kostenlos. 

Heiße Theke fleischig/vegan
11:00 Uhr, einfach und effektiv Convenience Produkte herstellen, inklusive 
moderne Trendgerichte wie vegane Frikadelle und Grillkäse.
Gerichte im Glas oder Darm.
Gewinnen Sie neue Kunden mit leckeren schnellen Gerichten für Ihren Party-Service. 

... wild auf Wild
13:00 Uhr, Rohpökelwaren: Sichere und einfache Herstellung mit Hela

Erfahren Sie in diesem Fachseminar, wie einfach es ist eine sichere Salami mit den Hela 
Produkten herzustellen: von der Fleischauswahl über die passenden Schutz – und Starter-
kulturen, ausgewählte Gewürzmischungen, Tipps zu Herstellung und Reifung.

Anmelden zu den Seminaren können Sie sich ganz einfach per Telefon 
unter der 05651-92140, Fax 921420 oder per Mail: info@cassel-fleischtechnik.de

Wir benötigen folgende Angaben:
Name und Adresse Ihres Betriebes, sowie Telefon und Mailadresse
Anzahl und Namen der teilnehmenden Personen

90  Jahre
Cassel-Fleischtechnik

Wir präsentieren Ihnen zusätzlich dieses Jahr die
Hessische Grillmeisterschaft 2023 powered by SCA

12 Einzelstarter aus ganz Europa treten gegeneinander an, 
um das Golden Ticket für die WM in Texas zu gewinnen. 

Aufgabe ist es, dass beste Steak der Jury aus Deutschland und den USA zu servieren. 

Erleben Sie die Profis live und lassen Sie sich überraschen, 
wie ein Steak zubereitet werden kann.

Auf ins Abenteuer– bei der Ford Experience. 
Ford König bietet an diesem Tag eine nicht ganz 

alltägliche Probefahrt an, durch einen extra aufgebauten 
Offroad-Parcours. 

Lassen Sie sich von den Fahreigenschaften vom 
Ford Raptor und Ford Bronco begeistern. 

(koenig-am-hessenring.de)


